
VINIFICATION
 Domaine Saint-André rouge surprend par son assemblage
de cépages Méditerranéens originaux et internationaux.
Ces variétés, rigoureusement sélectionnées, sont
vendangées et vinifiées séparément dans de petites cuves
qui permettent une vinification de précision. Après deux
semaines de macération et des remontages réguliers, le
vin est élevé sur ses lies fines.

NOTES DE DÉGUSTATION
Domaine Saint-André rouge révèle une robe rubis intense
aux reflets violines. Savoureux et texturé, construit autour
de beaux tannins, le vin offre des notes de cassis, de
myrtilles et de mûres gorgées de soleil. Des petites notes
de garrigue et d'olives noires apparaissent après quelques
minutes.

ACCORDS METS & VIN
Dégustez Domaine Saint-André rouge chambré, avec des
aubergines farcies, des tomates à la provençale, un
cheeseburger et ses frites maison ou encore une mousse
au chocolat et à la cerise.

Domaine Saint-André Rouge est un assemblage de 
 cépages régionaux et internationaux. Les parcelles
dédiées à la production de vins rouges sont situées sur les
parcelles les plus hautes du Domaine, où les sols calcaires
sont plus rocailleux. 

MERLOT, SYRAH, CABERNET FRANC
NIELLUCIO - ALICANTE


